TRAISENTAL
Das Weingut mit Ansichten & Aussichten
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Histamine? NEIN DANKE!

Weingenuss sollte ebenso hochwertig wie unbeschwert sein. Daher ist es
uns ein Anliegen, die Schritte wahrend der alkoholischen Garung und des
biologischen Saureabbaus so zu steuern, dass die Entstehung von Hista-
minen moglichst unterbunden wird. Zusatzlich wird bei der Weiterverar-
beitung und der Lagerung auf hdochste Reinlichkeit geachtet. Das Ergeb-
nis sind Weine, deren Histaminrestwert unter der Nachweisschwelle von
0,1mg/lliegt. Unsere aktuell getesteten Weine des neuen Jahrgangs werden
am Weinfruhling prasentiert!

Aktuelle Weine (ohne Histamin)

¢ Gletscher Floh white 2014

¢ Gletscher Floh pink 2014

e Gruner Veltliner Stoaried 2013 und 2014

¢ Gruner Veltliner Traisental DAC Point 2013 und 2014
e Gruner Veltliner Traisental DAC Der Kelte 2013

¢ Gruner Veltliner Traisental DAC Reserve Rampl 2013
e Riesling Classic Traisental DAC 2013 und 2014

e Weissburgunder 2013 und 2014

e Sauvignon blanc 2014

e Anima 2012 und 2014

Events & Verkostung

Weinfruhling - Traisental Wine Tasting

25. & 26. 04. 2015
¥
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Situla Weinprastentation in Wagrain
24.04. 2015

Situla Prasentation in Kuffern
08. 05. 2015
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Festspielhaus St. Polten

08. 05. 2015 KAMPTAL | KREMSTAL | TRAISENTAL

WEINFRUHLING

Otscherland Fest Gaming 1/8 Bar 25./26. APRIL 2015, 10-18 Uhr
16. & 17. 05. 2015

Nachhaltigkeit in Osterreichs Weingarten

Das Weingut Steyrer ist mit dem Weinjahrgang 2014 Zertifiziert!
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Nachhaltigkeit als Notwendigkeit

i heimischen Weinbau w

Der Weinbau ist aufgrund der eingesetzten Pflanzenschutzmittel und Dun-

. . . NACHHALTIG
ger sowie aufgrund des Energie- und Wasseraufwandes sowie Transportes
eine sehr intensive Form der Landwirtschaft. Zudem reagiert der Weinbau AUST R I A
sensibel auf veranderte Wetterverhaltnisse, wie lange Durre- oder Regen-
perioden, die durch den Klimawandel verstarkt werden. Daraus stellen sich
Fragen wie ,Wie sieht nachhaltiger Weinbau aus, der sowohl dkologischen
als auch sozial und 6konomischen qualitativ-hochwertigen Wein produ-
ziert? Welche MaRnahmen sind dafur notwendig?”

Das System wirft somit keine konkreten Zahlen aus, sondern einen Relativ-
bezug. Fur die Bewertung dieser MaRnahmen in Hinblick auf ihre Nachhal-
tigkeit werden laufend folgende Kriterien herangezogen:

e Klimaneutralitat

o Wassernutzung
 Energieeinsatz

» Betriebsmitteleinsatz

e Bodenfruchtbarkeit

e Biodiversitat

e Hoher Qualitatsanspruch

Wir sind GESI Zertifiziert!

Die ,Global Food Safety Initiative (GFSI)” Zertifizie-

rung sorgt dafiir, dass mit mehreren Lebensmittelsi- .. I F S
cherheitsnormen in Einklang gebracht wird, um die @
Konformitat zu gewéhrleisten. Das Weingut Steyrer i
ist als erster Weinbaubetrieb im Traisental GFSI Zer-

tifiziert

Zu diesen Standards gehoren:

 BRC Global Standard Food Safety (British Retail Consortium)

o FSSC 22000 (Zertifizierung von Lebensmittelsicherheitssystemen)
o Global GAP (Good Agricultural Practice)

o« HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)

o IFS Food (International Featured Standard)

» SQF (Safe Quality Food)
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